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10 ha - 30.000 bt vende in cantina

VITA - Sandro Torti & orgogliosamente un
Vlgnalolo d’altri tempi, che trascorre le gior-
nate in campagna a lavorare le proprie vi-
t1 per cercare di portare in cantina la miglio-
re uva possibile. LLa sua azienda, fondata dal
nonno Pietro nel 1947, ¢ puramente fami-
liare (potremmo quasi dire “unipersonale”) e
I'unico aiuto esterno e dato dalla capace Sa-
ra Monaco, agronoma molto apprezzata in
Oltrepo.

VIGNE - I 10 ettari di vigna (8 nel comu-
ne di Montecalvo Versiggia, 2 nel territorio
di Santa Maria della Versa) sono situati nella
prima fascia collinare dell’Oltrepo su terreni
argilloso-calcarei. Le viti hanno mediamente
quindici anni di eta, tutte con potatura a gu-
yot e una densita media di impianto che va
dai 4.500 ceppi per ettaro dei vigneti piu re-
centi ai 3.700 di quelli piu vecchi.

- I vini di Sandro Torti rispecchia-
no bene la sua personalita: autentici, imme-
diati, magari tecnicamente non perfetti, ma
sicuramente genuini e sinceri, peraltro tutti
venduti con un buon rapporto tra qualita e
prezzo. Ottimo interprete della croatina, co-
me ogni anno sono piaciute partlcolarmente
’0.P. Bonarda Frizzante 2009 (10.000 bt;
6 €), dalla spuma briosa e persistente e con
perfetto equilibrio tra spezie, tannino e re-
siduo zuccherino, e I’O.P. Bonarda Verzel-
lo 2008 (5.000 bt; 6 €), grazie alla bocca ro-
tonda, morbida e nitida. Molto importante
per I’azienda e anche il pinot nero, propo-
sto sia in rosso sia spumantizzato: I’0O.P. Pi-
not Nero 2006 (3.000 bt; 15 €) e potente nei
profumi maturi di sottobosco, mentre 1’0.P.
Pinot Nero M. Cl. Torti Brut 2006 (pinot ne-
ro, chardonnay; 2.000 bt' 15 €) gioca su pro-
fumi evoluti di frutta tropicale e su una boc-
ca piena e morbida.

CONCIMI organico minerali
FITOFARMACI rame e zolfo
DISERBO meccanico
LIEVITI selezionati

UVE 100% di proprieta



