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10 ha - 30.000 bt vende in cantina

VITA - Fondata dal nonno Attilio nel 1947,
portata avanti da papa Pietro fino al 1990,
da vent’anni questa piccola cantina di Mon-
tecalvo Versiggia, in frazione Castelrotto, e
guidata da Alessandro Torti con passione,
competenza e capacita. Alessandro segue di-
rettamente tutte le fasi della produzione, dal
lavoro in vigna (coadiuvato dalla brava Sara
Monaco) alla vinificazione in cantina: questo
suo essere vigneron a tutto tondo gli permet-
te di produrre vini di spiccata territorialita.

VIGNE - La grandinata del 5 giugno 2011
a Montecalvo Versiggia non ha purtroppo ri-
sparmiato gli 8 ettari di vigneto suddivisi in
tre appezzamenti nei dintorni di Castelrotto,
dai quali Alessandro Torti ricava le uve per
i propri vini, in particolare le Riserve, che
ovviamente non saranno quindi prodotte in
questo millesimo. Fortunatamente si sono
salvati i 2 ettari di Santa Maria della Versa,
che gli permetteranno di produrre comun-
que i vini base.

VINI - Croatina, riesling e pinot nero: dalle
tre uve simbolo dell'Oltrepo Alessandro Torti
ricava tutti i suoi vini. La novita di quest’an-
no sta nel Castelrotto 2007 (@ 2.000 bt; 14
€), croatina in purezza invecchiata 24 mesi
in barrique, di grande estrazione, profonda
e lunga, sorretta da una bella spalla acida,
nata per festeggiare le venti vendemmie di
Alessandro. Sempre molto buono I'0.P. Bo-
narda Frizzante 2010 (@ 10.000 bt; 7 €),
un Vino Quotidiano complesso nell’equilibrio
tra frutto, spezie e tannino,-con carbonica
ben bilanciata, mentre cede leggermente al
residuo zuccherino I'0.P. Bonarda Verzel-
lo 2010 (@ 3.000 bt; 8 €), che resta comun-
que una delle migliori Bonarde ferme dell’Ol-
trepo. Infine, prestazione molto buona an-
che per I'0.P. Pinot Nero M. Cl. Brut 2007
(O pinot nero, chardonnay; 2.000 bt; 14 €),
snello, acido e dalle piacevoli note agrumate.
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